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Restaurant SEASONS 
 
 
Vitajte v našej reštaurácii Seasons vo Falkensteiner Hotel Bratislava. 
 

Špeciálne pre Vás v našej reštaurácii používame vybrané, vysoko kvalitné suroviny 

a spolupracujeme so spoľahlivými dodávateľmi najmä z alpských regiónov. Vždy 

keď je to vhodné, tak používame biologicky nezávadné a organické produkty 

v kombinácii so sezónnymi surovinami.  
 

Ak budete mať akékoľvek špeciálne želanie, ak by ste si radi dali niečo, čo nie je 

na našom jedálnom lístku, prosím požiadajte čašníka. Veľmi radi Vás obslúžime.  

 

Welcome to our restaurant Seasons in the Falkensteiner Hotel Bratislava. 
 

Especially for you, we are using selected high quality ingredients and we cooperate with 

reliable suppliers mostly from the Alp Adria region. Whenever it is suitable, we are using 

biological and organic ingredients paired with seasonal components.   
 

If you have any special wish or you would like to have something that is not on our menu, 

please do not hesitate to ask the waiter. We will be happy to serve you. 

 

Willkommen in unserem Restaurant Seasons im Falkensteiner Hotel Bratislava. 
 

Speziell für Sie kochen wir mit erstklassigen Produkten höchster Qualität, von ausgesuchten 

Lieferanten, die vorwiegend aus der Alpen Adria Region stammen. Wann immer es möglich 

ist, verwenden wir hochwertige Bio-Produkte und saisonale Spezialitäten. 
 

Falls Sie spezielle Wünsche haben sollten, oder Sie möchten etwas was Sie nicht auf der 

Karte gefunden haben, fragen Sie Ihrem Kellner. Wir helfen Ihnen sehr gerne. 

 

 

 

 

 

 

 

 



MENU PRE ZIMNÉ OBDOBIE    

WINTER SEASON MENU 

WINTER MENU 
 

PREDJEDLÁ / STARTERS / VORSPEISEN 
 

 

 
Grilovaná kačacia pečeň s maslovou tekvicou na  *80g   € 9,00 

portskom víne 

Grilled duck liver with buttered pumpkin and port wine 

Gebratene Entenleber mit Kürbis 

an Portweinsauce 1,8,9 

 

  

Divinová terinka s malinami a croissantom 120g   € 7,50 

Venison pâté with raspberries and croissant 

Hirschterrine mit Himbeeren und Croissant         1,5,8,9,14 
  

  

Restované krevety s chilli a cesnakom na masle,  100g € 7,50 

podávané s opečeným orechovým chlebom 

Roasted prawns with chilli, garlic and butter  

served with roasted nut bread 

Gebratene Garnelen in Chili-Knoblauch-Butter serviert 

mit gerösteten Nussbrot 1,2,8,14 

  

  

 

POLIEVKY / SOUPS / SUPPEN 

 
 

 

Polievka z lesných hríbov a majoránu 0,2 l  € 4,50 

Soup of forest mushrooms and marjoram 

Suppe von Waldpilzen mit Majoran 8,10,14 

  

 

Krém z hokkaido tekvice a curry s arašidovým olejom  0,2 l   € 3,50 

Hokkaido pumpkin cream with curry and peanut oil 

Hokkaido Kürbiscremesuppe mit Curry und Erdnussöl 8,9,10,7 

  

 

Hovädzie consommé so štrúdľou 0,2l  € 4,50  

z hovädzieho chvosta a pažítkou   

Beef consommé with oxtail strudel and chive 

Kräftige Rinderconsomme mit Ochsenschwanzstrudel 1,5,8,10  

  

  

 
 



SLOVENSKÁ ŠPECIALITA / SLOVAK SPECIALITY /  

SLOWAKISCHE SPEZIALITÄT 
 

 

 

Ragú z jelenieho stehna s brusnicami   *180g € 12,00  

a červeným vínom, servírované so žemľovými knedľami    

Deer ragout with cranberries 

and red wine served with bread dumplings 

Hirschragout in Rotweinsauce mit Preiselbeeren 

serviert mit Serviettenknödel  1,5,8,10,14 

  

 

 
 

MENŠIE JEDLÁ / SMALL DISHES / KLEINE GERICHTE 
 

 

 

Pečené šťavnaté kuracie prsia s gaštanmi,                                     *150g  € 13,00  

brusnicami a žemľovou plnkou 

Baked juicy chicken breast  with chestnuts and 

cranberries served with white bread filling 

Saftig gebackene Hühnchenbrust mit Kastanien und 

Preiselbeeren serviert mit Weißbrotfüllung  1,5,8,10 

  

 

 

Rímsky šalát s grilovaným kozím syrom, plátkami hrušiek,  150g  € 12,00  

vlašskými orechami, medovým dresingom a orechovým chlebom 

Romaine lettuce with grilled goat cheese, pear slices,  

walnuts, honey dressing and nut-bread 

Romanasalat mit gegrillte, Ziegenkäse, Birnenspalten,  

Wallnuss, Honigdressing und Nussbrot 1,8,9,12 

  

 

 

Domáce ravioli plnené kačacím ragú 150g   € 13,00 

v hľuzovkovej omáčke s fritovanou šalviou 

Homemade ravioli stuffed with duck ragout 

in truffle sauce with fried sage 

Hausgemachte Ravioli mit Entenragout 

in Trüffelsauce an gebratenen Salbei 1,5,8,10 

  

 

 

Teľacie medailónky s chrenovo-pecorinovou krustou na *150g  € 16,00  

rizote z červenej repy 

Veal medallions with horseradish-pecorino crust and beetroot risotto 

Medaillons vom Kalb mit Pecorino-Meerrettich Kruste 

an Rote Beete Risotto 8,10,14 

  

 

Also for vegetarian 

No gluten 



HLAVNÉ JEDLÁ / MAIN DISHES / HAUPTSPEISEN 

 
 

 

Do ružova upečená bravčová panenka *180g € 14,00 

s penou z červenej kapusty a domácou žemľovou knedľou  

Medium baked pork tenderloin with red cabbage mousse 

and home-made bread dumplings 

Medium gebackenes Schweinefilet mit Rotkohl-Mousse 

und hausgemachten Serviettenknödeln 1,5,10,14  

 

 

 

 

Stredne prepečené kačacie prsia s višňovým likérom *180g € 15,00  

a jablkovo-zemiakovým pyré 

Medium baked duck breast with cherry liquor 

and apple-potato mousse 

Rosa gebratene Entenbrust mit Weichsellikör dazu 

Kartoffel-Apfel-Mousse 8,14 

  

 

 

 

Tradičné jahňacie lýtko na červenom víne s brusnicami,   *200g  € 16,00  

podávané s gratinovanými zemiakmi 

Traditional lamb shank stewed on red wine and cranberries 

served with gratinated potatoes 

Traditionelle Lammkeule geschmort auf Rotwein und Preiselbeeren 

mit Kartoffelrösti serviert 8,10,14 

  

 

 

 

Filet z lososa s grilovanou zeleninou, pikantným špenátovým  *180g  € 16,00 

krémom a opekanými zemiakmi 

Salmon fillet with grilled vegetables, spicy spinach cream  

and roasted potatoes 

Lachsfilet mit gegrilltem Gemüse, würziger Spinatcreme 

und gerosteten Kartoffeln  4,7,8,10 

  

 

 

 

Dubákové rizoto s hrebenatkami, petržlenovou vňaťou  180g   € 18,00  

a rukolou           

Porcini mushrooms risotto with grilled scallops, green 

parsley and arugula 

Steinpilzrisotto mit Jakobsmuschel, Petersilie, Rucola  

und Parmesankäse  3,8,10,14 

   

                            

 

 

No gluten 



Vyberte si z našej ponuky steakov 

Choose one of our special beef offers 
Wählen Sie aus unserem Rindsteak Angebot 

 
 

 

Steak z brazílskej sviečkovice s dvoma prílohami  *200g € 24,00 

podľa Vášho výberu  

Brazilian Beef fillet steak with two side dishes of your choice 

Brasilianisches Rindfilet Steak mit zwei Beilagen nach Wahl   

 

 

 

Steak z tuniaka s dvoma prílohami podľa Vášho výberu *200g € 26,00  

Tuna Steak with two side dishes of your choice 

Thunfischsteak mit zwei Beilagen Ihrer Wahl   

 

 

 

Steak z USA hovädzieho stehna s dvoma prílohami  *200g € 17,00 

podľa Vášho výberu  

USA Beef Rump steak with two side dishes of your choice 

USA Hüfsteak mit zwei Beilagen Ihrer Wahl   

 

 

 

Príloha naviac 70g  € 4,00    

Additional side dish 

Extra Beilage      

 

 

Napríklad / for example / zum Beispiel 

 

 

Pečené baby zemiaky / Baked baby potatoes / Gebackene baby kartoffeln  

Zemiakové hranolky / French Fries / Pommes frittes 

Petržlenové zemiaky / Parsley potatoes / Petersilenkartoffel   8 

Polenta s parmezánom / Polenta with parmegiano cheese/ Polenta mit Parmesankäse 8 

Omáčka s kuriatkami / Chanterelles sauce / Pfifferlingensauce   8 

Čerstvý restovaný špenát / Fresh roasted spinach / Frischer gerösteter Blattspinat   8 

Grilovaná sezónna zelenina / Grilled seasonal vegetable / Gegrilltes Gemüse der Saison  

Omáčka so zeleným korením / Green pepper sauce / Sauce mit grünem Pfeffer   8 

Omáčka Bordelaise / Red wine sauce Bordelaise / Rotweinsauce Bordelaise    

Kuskus so zeleninou / Couscous with vegetable / Couscous mit Gemúse   1 

Risotto / Risotto / Risotto   8 

 
 

 
 

 
 

 
 



Zostavte si menu podľa Vášho výberu 

Compose a menu of your choice 
Stellen Sie sich ein Menü Ihrer Wahl zusammen 

 
 

 

3 chodové menu podľa Vášho výberu#    € 27,00 

3 courses menu of your choice# 

3 Gang Menü Ihrer Wahl#     

 

 

4 chodové menu podľa Vášho výberu#    € 33,00 

4 courses menu of your choice# 

4 Gang Menü Ihrer Wahl#     

 

 

 

SLADKÉ POTEŠENIE / PATISSERIE / DESSERT 

 
 

 

Čokoládová torta s pečenými gaštanmi 100g  € 5,50                                           

Chocolate cake with roasted chestnuts 

Schokoladenkuchen mit gerösteten Kastanien 1,5,8,9 

  

 

 

Jahody zapečené s mascarpone krémom 100g  € 4,50  

Gratinated mascarpone strawberries 

Erdbeeren mit Mascarpone – Creme 5,8 

  

 

 

Crème brûlée 100g           € 4,50 

 
 5,8 

 

 

Variácia domácich sorbetov s čerstvým ovocím /4 druhy 150g  € 4,50 

Variety of home-made sorbets with fresh fruit /4 kinds 

Variation von 4 Haus-Sorbet Sorten, mit frischen Früchten   

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

No gluten 



VÝBER SYROV / CHEESE SELECTION / KÄSE AUSWAHL 

 
 

 

Bohatý syrový tanier - 4 druhy najkvalitnejších európskych 150g    € 9,00 

syrov s orechami a hroznom podľa dennej ponuky 

Plenteous cheese platter - 4 kinds of the highest quality 

European cheese with grapes and nuts 

Käseteller aus 4 Käsesorten von höchster Qualität 

serviert mit Trauben und Nüssen 1,8,9  
  
 
 
* Hmotnosť mäsovej zložky uvádzaná v surovom stave 

 
 
Jedálny lístok je platný od 1.10.2015 
Menu is valid from the 1st of October, 2015 
Speisekarte ist gültig ab 1.10.2015 
 
 

Reštaurácia Seasons je otvorená denne 12.00 - 14.00 a 18.00 - 22.30 

Restaurant Seasons is open daily 12.00 - 14.00 and 18.00 - 22.30 

Restaurant Seasons ist täglich geöffnet von 12.00 - 14.00 und 18.00 - 22.30 

 
 
Zoznam označení alergénov nachádzajúcich sa v jedálnom lístku 
1 Obilniny obsahujúce lepok a výrobky z nich ; 2 Kôrovce a výrobky z nich ; 3 Mäkkýše a výrobky z nich ; 4 Ryby 
a výrobky z nich ; 5 Vajcia a výrobky z nich ; 6 Arašidy a výrobky z nich ; 7 Sójové bôby a výrobky z nich ; 8 
Mlieko a výrobky z neho ; 9 Orechy (všetky) a výrobky z nich ; 10 Zeler a výrobky z neho ; 11 Vika a výrobky 
z nej ; 12 Horčica a výrobky z nej ; 13 Sezamové semená a výrobky z nich ; 14 Kysličník siričitý a siričitany 


